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SALATE -EIGENE HERSTELLUNG- Preise pro Portion

Gefl ügel-/Waldorfsalat       1,20 €
Nudelsalat                    1,00 €

Griech. Bauernsalat      1,20 €
Krautsalat       0,80 €

Exotischer Krautsalat      1,20 €
Salate der Saison 
mit Dressing         1,60 €

Weitere Salate auf Anfrage

SÜSSE VERSUCHUNGEN - Preise pro Portion

Mousse au Chocolate            2,00 €
Mousse au Vanille                  2,00 €
Mousse au Erdbeere              2,00 €
Herren-Creme                      2,00 €
Früchte der Saison in
geeister Melone                      2,00 € 
Rote-Grütze mit
Vanillesoße                              2,00 €

AUS DEM SUPPENTOPF - Preise pro Portion 0,5 l

Käse-Lauchsuppe             
                       3,00 €

Lachs-Kartoffelsuppe  
         3,40 €

Brasil. Feuertopf        
          3,00 €

Ungarische Gulaschsuppe          3,40 €
Frische Rindfl eischsuppe mit Markklößchen 
und Eierstich            2,50 €
Erbsensuppe mit Einlage         2,50 €
Mitternachtssuppe -pikant-         3,20 €

Weitere Suppen auf Anfrage

KLEIN UND LECKER - DIE PASSENDEN BEGLEITER FÜR 
ZWANGLOSE EMPFÄNGE - 
Preise pro Stück

Kanapees - fein belegt mit Lachs,
Forelle, Schweinefi let, Poularden-
Brust, Roastbeef, Schweinebraten, 
Käsespezialitäten              1,70 €
Hand-Schnittchen - 
gut belegt                      1,40 €
1/2 Brötchen - gut belegt       1,20 €            
Käse-Spieße                              1,40 €
Parma-Melonen-Spieße                1,50 €
Poppers frittiert (pikant) 1 Stk.            0,90 €
Datteln im Speckmantel 1 Stk.        0,90 €
Mett-Röggelchen                     1,60 €
kleine Hawaii-Spieße 2 Stk.                   1,80 €
Chicken Nuggets 3 Stk.                            1,50 €
Tomaten-Mozzarella-Spieße                      1,40 €

Puten-Knusperschnitzel                 1,80 € 
Hähnchenkeulen                1,50 €
Party-Schnitzel                      1,60 €

                            Party-Frikadellen                      0,80 €
Schinkelröllchen mit Spargel        2,00 €
Mini-Mettwürstchen           0,70 €
Medaillon in Blätterteig       2,00 €
Poulardenbrüstchen       2,00 €
Kasseler-Happen        2,00 €

Für Vegetarier fragen Sie nach unseren leckeren 
Alternativen.  

SERVICE UND MEHR  
P e r s ö n l i c h e 
Beratung ist Ihnen 
wichtig? Uns auch! 
Damit wir uns 
genügend Zeit 
für Sie und die 
Planung Ihrer Feier 
nehmen können, 

bitten wir Sie um eine frühzeitige Terminabsprache. Bitte 
verstehen Sie unsere Arrangements als Vorschläge 
oder Anregungen, im gemeinsamen Gespräch fi nden 
wir die richtige Zusammenstellung für Ihre spezielle 
Veranstaltung.

Zusätzlich zu unseren Bewirtungsangeboten stellen wir 
gegen ein kleines Entgelt Geschirr, Besteck, Dekorationen, 
Stehtische, Grills, eindrucksvolle Großpfannen und 
vieles mehr zur Verfügung. Ab 50 Personen bereiten 
wir auf Anfrage Geschnetzeltes in Wok-Gemüse, 
Brutzelfl eisch und viele andere leckere Spezialitäten am 
Veranstaltungsort in Riesenpfannen zu. 

Innerhalb von Dortmund-Brechten bieten wir, bei 
Arrangements ab 10 Personen, einen kostenlosen 
Lieferservice, für Lieferungen außerhalb von Dortmund-
Brechten fragen Sie bitte nach unseren Lieferkonditionen.

Service auch nach der Party: Keine Lust unser 
Leihgeschirr zu spülen und auch noch zurückzubringen? 
Kein Problem! Damit die gute Laune die Feier überdauert, 
bieten wir Ihnen gegen einen kleinen Aufpreis die Abholung 
und das Reinigen des gemieteten Zubehörs.

Der nächste Anlaß zum Feiern kommt bestimmt, genießen 
Sie diesen von Anfang an mit dem Partyservice Saatmann. 
Wir freuen uns auf Sie!

Sie erreichen uns persönlich an folgenden
Tagen:

Di., Do., Fr. und Sa. von 10.00-13.00 Uhr
Di., Do. und Fr. von 16.00-19.00 Uhr 

oder nach Vereinbarung.

Partyservice & Catering Saatmann
Rauher Dorn 2

44339 Dortmund

Telefon 02 31-80 13 64
Telefax 02 31-80 40 285
Mobil: 01 71-7 13 54 57

email: info@partyservice-saatmann.de
 web: www.partyservice-saatmann.de
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Feste feiern wie sie fallen und das ganz ohne Stress. Gleich ob im kleinen Rahmen, ein Jubiläum oder ein runder Geburts-
tag in großer Runde mit Partyservice Saatmann können Sie diesen Terminen gelassen entgegensehen und mit Freude 
feiern. 
Lassen Sie sich von unseren  Buffet- und Menüvorschläge - ob rustikal oder international -  inspirieren. Alle Vorschläge 
passen wir gerne an Ihre speziellen Wünsche und Vorstellungen an. 
Hochwertige Produkte immer frisch zubereitet garantieren Ihnen und Ihren Gästen höchsten Genuss.

BUFFETVORSCHLÄGE

30 kalt-rustikal (ab 10 Personen)
Schnitzel-Mandelsteaks, Kasseler-Platte, Paprikabällchen, Gefl ügel-
teile, Käsebrett, verschiedene Salate, Brotkorb mit Butter und Schmalz
pro Person                     12,80 €

32 kalt und warm (ab 15 Personen)
Grillschinken knusprig gebraten, Ananaskraut, Kartoffelaufl auf, Kraut-
salat, Minimettwürstchen, Mettigel mit Zwiebeln, Käsespezialitäten, 
westf. Schinkenbrett, gem. Brotkorb mit Butter und Schmalz
pro Person                     13,80 €

33 kalt (ab 10 Personen)
Schnitzel, Putenbraten, Kasseler-Taschen gefüllt, Knuspersteaks mit Früchten, Schinkenröllchen mit Spargel, Edelfi schplat-
te, griech. Bauernsalat mit Schafskäse, Nudelsalat, Käsespezialitäten auf Holzbrett, verschiedene Brotsorten, Butter und 
Schmalz
pro Person                            14,80 €

34 kalt und warm (ab 15 Personen)
Sahnegeschnetzeltes, Butterspätzle oder Gratin, Gemüsepfanne, bunte Braten- und Schinkenplatte, gemischte 
Schnitzelplatte, Käsebrett, Salat nach Wahl, Edelfi schplatte mit Lachs, Graved Lachs, geräucherte Forelle und 
Sahnemeerrettich, gem. Brotkorb mit Butter und Schmalz
pro Person                            16,80 €

35 kalt und warm (ab 20 Personen)
Jungschweinkeule in der Kruste gegart, Wiener Tafelspitz mit einer Soße von frischem Meerrettich oder Rinderschmorbraten 
mit Pfi fferlingen, Kartoffelgratin oder Salzkartoffeln, Sauerkraut, Gemüsepfanne, Räucherlachs mit Sahnemeerrettich und 
geräucherte Forellenfi lets, Kasselerhappen mit Sauerkrautsalat, Parmaschinken mit Melone, Käsebrett „spezial“, Salate 
nach Wahl, gem. Brotkorb mit Butter und Schmalz, Herren-Creme, Mousse au Chocolate
pro Person                            17,80 €

36 Bella Italia (ab 15 Personen)
Ital. Pfanne mit Schweinefl eisch, Zucchini und Auberginen oder Saltimbocca oder Spanferkel-Keule, Poulardenbrust 
„Florenz“, Lasagne, Butternudeln, Tomaten mit Mozzarella, Parmaschinken mit Melone, Kanapees mit Lachs und Forelle, 
Käsebrett „spezial“, frische Salate mit Dressing, Ciabatta und Kräuterbutter, Tiramisu, Cappuccino-Mousse 
-ab 20 Personen zusätzl. ital. Antipasti-  
pro Person                            15,60 €

37 kalt und warm (ab 15 Personen)
Putenbraten in Wok-Gemüse, Schweine-Winzer-Braten, kleine geschmorte Kartoffeln, gelbe Bandnudeln in Butter, Gemü-
se-Platte mit Sauce Hollandaise, Käseplatte, bunte Salate, kl. Hawaii-Spieße, Edelfi sch-Platte, Schinkenbrett „Graubün-
den“, Schinkenröllchen mit Spargel, Brot und Butter 
pro Person                            16,70 €

MENÜVORSCHLÄGE (ALLE AB 10 PERSONEN)
Gulasch vom Rind mit Klößen und Rotkohl 
pro Person             8,95 €

Schinken in der Kruste ohne Knochen mit Sauerkraut oder Gemüse und 
Röstkartoffeln
pro Person             8,90 €

Wild-Ragout mit Waldpilzen, Butter-Spätzle, Preiselbeeren und 
Salatplatte 
pro Person                                      12,80 €

Rinderschmorbraten mit Pfi fferlingen, Salzkartoffeln oder Gratin und Gemüseplatte
pro Person                        11,80 €

Schweinebraten mit Pfefferkruste, Kartoffelaufl auf und Gemüseplatte
pro Person                              9,80 €

Putenbrust mit Rahmsoße mit gelben Bandnudeln und Salat
pro Person                            9,80 €

Geschnetzeltes „Zürcher Art“ mit Butterspätzle und Gemüse
pro Person                            11,80 €

Zu allen Gerichten können Sie gegen Aufpreis auch eine Vorsuppe sowie ein Dessert bestellen.

FLEISCHSPEZIALITÄTEN -WARM-  Preise pro Person

Schweinefi let auf Blattspinat              7,60 €
Poulardenbrüstchen mit orientalischer Soße             6,00 €
Spießbraten (Schweinefl eisch pikant gefüllt)             5,60 €
Cordon-Bleu vom Schwein               5,60 €
Rinder-Rostbraten mit Pfi fferlingen             6,90 €
Tafelspitz mit Meerrettichsoße              6,50 €
Schinken in der Kruste (Unsere Spezialität - besonders kross und lecker)              ab   4,90 €
Puten-Geschnetzeltes „Hawaii“ mit Früchten            5,60 €
Sahne-Geschnetzeltes vom Schwein o. Pute             6,50 €
Bauernplatte „rustikal“  mit Schnitzel, Spießbraten, Frikadellen, Kasseler        7,80 €
Filetschlemmertopf - Filets mit Schinken und Champignons in Rahmsoße          6,80 €
Hähnchenfi let „Asia“  in Wokgemüse             6,00 €
Poulardenbrust „Florenz“                6,00 €
Pfeffer-Potthast vom Rind (350 g Fleischeinlage)            5,90 €
Putenbraten mit Rahmsoße             6,00 €
Winzerbraten vom Schwein             6,00 €
Grill-Haxen                                auf Anfrage
Spanferkel                         auf Anfrage

BEILAGEN Preise pro Portion

Kartoffel-Gratin             2,20 €
Röstkartoffel              1,80 €
Kroketten oder Wedges            2,00 €
Butter-Spätzle              2,00 €
Klöße               2,00 €
Broccoli-Kartoffel-Aufl auf                            2,50 €
Gemüsepfanne o. -platte                            2,20 € 
Sauerkraut                                 1,80 €
Apfelrotkohl           1,80 €
Tortellini á la Creme          2,50 €
Sahne-Nudeln            2,00 €


